KNUDSENS GAARD
2023 lakker mod enden
Vi gnsker alle en glaedelig jul

2023 stod i renoverings tegn

Vi har renoveret alle superior vaerelser, alle kviste, garden er blevet malet og vi er startet pa renovering af
bindingsvaerket.

Og alt sammen er forgaet i baeredygtighedens tegn.

Det vil sige, der er kgbt dansk, og i de fleste tilfaelde helt lokalt, og her taenkes bade pa materialer, mgbler, tilbehgr
og arbejdskraft.

Bindingsveerksbygningerne bliver renoveret med gje for de gamle handvaerksdyder med bl.a. lerpuds og lermaling -
alt for opna det bedst mulig indeklima.

2024 fortszetter vi med renovering af vaerelserne i bindingsvaerksbygningerne.
Vi gleeder os til at kunne vise de fgrste feerdige vaerelser frem i februar maned.




KNUDSENS GAARD

Hyggelige mgdelokaler

Mgdelokalerne har faet nye borde og nyt AV udstyr,
og der nu mulighed for videokonference i alle lokale
Og selvfglgelig leekker m@deservering.

Se vores mgdepakker her
https://knudsensgaard.dk/moeder-og-
konferencer/moedepakker/

Altid nem adgang fra Odenses indfaldsveje
og gratis parkering

Ny gastronomisk chef

| 2023 startede vores nye gastronomiske chef, Rasmus Jensen.
Rasmus er oprindeligt uddannet her pa Knudsens Gaard,

og har ydermere en fortid som uddannet slagter.

Han har veeret vidt omkring i verden, har arbejdet i bade Island,
Mexico og to forskellige steder i Frankrig og hjembragt en masse
interessant viden.

Med mange speendende input og ideer, skaber han en masse nye
lekre retter til bade frokost og til aften.
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KNUDSENS GAARD
fm/7 restairand
Hotel Knudsens Gaard gnsker en rigtig gladelig jul og et godt nytar
- Pa glaedeligt gensyn i 2024 -
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